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ommencer 

 

Œufs mayonnaise estragon .... 8 € 

3 demi œufs plein air, Crumble 

lard fumé 

 

Gaspacho de tomates  ........... 10 € 

Basilic 

 

Burrata di buffala  ............... 17 € 

Tomates rôties 

 

Salade César format plat ...... 18 € 

Poulet fermier 

 

Planche de ripaille................ 19 € 

Œuf, terrine, charcuteries 

 

Bol de frites maison ................ 5 € 

 

Menu     oquelet (enfant-12 ans) 

Steak haché maison, 

Frites maison  ................... 15€ 
Glace 2 boules 

 

 

Le Burger      oquet 

Nous ne faisons pas de changement 

sur la composition des burgers 

Frites maison et Salade à volonté ! 

 

Steak haché de bœuf, 

 Saint-Nectaire, Poitrine porc fumée, 

Pain maison… 

En simple (12min) ........... 18 € 

En double (12min) ........... 23 € 

Gourmand (Sup.foie gras) ..... + 6 € 

 

ontinuer 

 
Tagliatelles provençale ........ 18 € 

Pâtes fraîches, parmesan, 

legumes 

 

Escalope de saumon ............. 20 € 

Lentilles vertes du Puy en Velay 

 

Tataki de boeuf .................... 22 € 

Choux cru et carotte, sauce Soja 

 

Tartare de bœuf au couteau . 23 € 

Frites maison, Salade verte  

 

Saint-nectaire rôti .............. 22 € 
Pommes rattes, salade verte, 

jambon cru d’Auvergne (15min) 

 

 

 

 

Le      oq au grill ! 

 

Frites maison et Salade à 

volonté ! 

 

Escalope Volaille fermière 21 € 
Reduction citron soja 

 

Entrecôte ........................  26 € 
 

Filet de bœuf .................... 27 € 

 

Côte de bœuf ............... 75€/Kg 
Pour 2 pers. Cuisson unique 
Poids à la planche 

 

Côte de bœuf affinée ... 90€/Kg 
Pour 2 pers. Cuisson unique 
Poids à la planche 

 

 

Sauce au choix ................... 2 € 
Poivre, Bleu d’Auvergne 

 

Nos trains de côtes de bœuf sont 

sélectionnés par la famille 

Bessette (maître affineur). 

 

Alimentation 100% naturelle 

foin, herbe.  

Races à viande (Aubrac, 

Salers…) 

 

 

 

 

 

 

onclure 

 

Fromage blanc campagne .. 7 € 
Coulis, crème fraiche 

 

Sélection de fromages ........ 9 € 
Confiture de fruits maison, 

Noix et/ou miel 

 

 

 

Soupe de fraises et pêches 9 € 
Mousse verveine du Velay 

 

Panacotta framboise ........ 10 € 

Coulis de framboise 
 

Entremet tout chocolat .... 11 € 

Chocolat 76% équateur 
 

Pavlova Myrtille............... 11 € 

Meringue, chantilly et 

myrtilles 

 

Café gourmand ................. 11 € 
Café artisanal Wheely Break 

 
 

Boule de glace au choix ...... 3 € 

Supplément (Chantilly…) .. 2 €  
 
 

Toutes nos glaces et sorbets 

sont faits maisons ! 

Des plats faits 

maison, 

cuisinés avec 

amour 

Le meilleur 

moment est 

celui que l’on 

partage. 


